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Calzone - Innbakt pizza 
 

 

Ingredienser:   500 g hvetemel, 1 ts salt, 1 ts bakepulver,  

2 ss margarin / matolje, 3 dl melk eller vann, 

pølse- eller skinkebiter (evt. ferdig brunet 

kjøttdeig), ost, tomatpurré, krydder, mais, 

sopp, paprika eller annet ønskelig til fyll 

 

Utstyr:   Stekehelle, stekespade, stekesmør, kniv, bolle 

 

Fremgangsmåte: Lag deigen og klem den flat til flere små 

pizzabunner. Lurt å lage pizzabunnene tynne 

slik at de raskere blir gjennomstekt uten å bli 

svidd ytterst!  

 

Smør tomatpurré på bunnene og legg fyll og 

krydder på halvparten av hver bunn. 

 Bunnene brettes så dobbelt og klemmes godt 

sammen i kantene. Stekes på begge sider til 

deigen er gjennomstekt, fyllet i midten er 

varmt og osten ordentlig smeltet. 

    

 

 


